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vatba je to kouzelné zatikavadlo, které v

kazdém z nas zanechava hluboké emoce.
Divka ¢i zena se vidi pted svatebnim oltafem
v krasnych zdobenych Satech, s druzickami v
patach. Chlapec ¢i muz to bere s né¢jakym svym
nadhledem a hleda postoj, kterak se s tim vypo-
radat. Snad nejvice predsvatebni piipravy pro-

Cdsnuby

Rodina jako spolecenstvi lidi existuje odpradavna a
s jejim vyvojem se vyvijely a zazivaly specifické ro-
dinné zvyky, tradice a obfady (narozeni, kitiny, svat-
by, pohiby), které jsou nyni v§em znamy a v malych
odlisnostech se dodrzuji. Jsou ale i rodinné obfady,
jejichz dodrzovani je v dnes$ni dob¢ uz vyjimecné.
Mezi slavnosti a obrady, které upadaji v zapomnéni,
patii prave zasnuby.

V dnesni dob¢ se urcité nezasnoubite jen kvili tomu,
aby se vas vztah s druhou osobou néjak legalizoval a
mobhli jste se spolecn¢ stykat na vefejnosti, jak tomu
bylo dfive. Obfad zasnub voli spise konzervativni
rodiny a to jako symbol vaznéjsiho vztahu. Partneti
si v dnesni dob¢ vysvétluji zasnuby jako pfilezitost
uzaviit tzv.: ,,smlouvu o smlouvé budouci®, coz mi
pripada spise jako obchod nez lasku.

Nevytvotila se zadna nova specialni pravidla poji-
ci se k tomuto obfadu, takze staci jen pfipomenout
pravidla jiz dana. Zasnuby se neobejdou bez dari.
Budouci snoubenka dostane kytici svétlych kvét
(ma byt jednodussi néz kytice svatebni) od svého
snoubence. K tomu si partnefi navzijem vymeéni
zasnubni prsten, pfi¢emz prsten snoubenky by mél
byt bohatsi, nejlépe s néjakym drahym kamenem.
Podle pravidel je rovnéz mozné, aby prsten dostala
jen snoubenka. Misto prstenu mtze dat snoubenka
svému partnerovi cokoliv, co bude nosit pii sobé (ie-
tizek, hodinky atd.). Dary mohou mit na sob¢ vyry-
té jméno ¢i datum zasnoubeni. Pfi rozchodu se tyto
dary vraceji, coz ma byt symbolem vraceni slibu
spole¢ného zivota.

Hostina nema byt nijak velikd. Zve se jen tuzky
okruh rodiny - rodice, sourozenci, piipadné i praro-
di¢e. Vhodnym oblecenti je odév, ve kterém chodime
do divadla ¢i lepsi restaurace.

Samotny obtfad ma dvé¢ oficialni podoby:

1. otec nevésty vstane, zacinka na skleni¢ku a ozna-
mi zasnoubeni své dcery, snoubenci povstanou, po-
libi se a predaji si darky.

2. misto otce obfad zah4ji snoubenec a rovnéz ozna-
mi zasnoubeni.

Doporucuje se fe¢ k zasnubam nijak neprotahovat
a zvolit tu nejkratsi variantu. Vyhnete se tak obou-
strannym rozpakiim a nevzniknou podnéty pro né-
jaké rozpory.

Jelikoz je zasnoubeni jesté vice pomijivy svazek
nez manzelstvi, neni vhodné zasnoubeni doprovazet
dalsimi velmi hodnotnymi a zavazujicimi dary. Také
rozesilat oznameni ¢i zviditelilovat novy stav zpra-
vami v tisku k tomuto obfadu nepatii. Zasnoubeni
neni tedy nic slozitého a neni se ¢eho obavat.

‘Catk: trochu pro pany

Nepotrpite-li si na oficialni obtady a chcete-li svo-
ji vyvolenou ptekvapit, tak svoje zasnuby zahalte
rouskou tajemstvi a romantiky. Vyzkousejte novou
sluzbu Hotelu Bonato. Nechte sviij zasnubni prsten
u nas schovat do lahodného dezertu, ktery naservi-
rujeme vasi vyvolené. Na vas zlistane jen vyuzit mo-
mentu piekvapeni.

zivaji maminky a babicky.
Kazda chce prilozit ruku
k dilu a budoucim novo-
manzeliim zbyva uz jen to,
ze musi s nevoli souhlasit
s kazdym napadem, ktery
vzejde od téchto dam, aby
neurazili ani jednu ze skoro
uz piibuznych stran. Ale da se trochu predejit
takovymto pfipadim tim, ze se jako budouci
nevésta a zenich obratite na specializovanou
agenturu, ktera se zabyva uspofadanim svatby
pfimo sité Vam na miru.

Prozatim je tato sluzba pro mnohé Cechy takfi-
kajic neznama. Ale je to pouze tim, Ze si nedo-

Ceuste 1o u nds

Svatba je jednim z nejkrasnéjSich dnti v Zivoté
a kdo by ji nechtél prozit spojenou s gurman-
skymi hody v romantickém prostiedi $pi¢kové
restaurace? Toto a jesté pfijemné ubytovani pod
jednou stiechou vam nas hotel Bonato nabizi. V
tuto neopakovatelnou chvili citime obrovskou
zodpovédnost za tento jedineény den, a proto
s Vami podrobné rozebereme Vase predstavy a
upozornime Vas na uskali, kterd mohou tento
den provazet. Spole¢n¢ pomoci série predbéz-
nych kalkulaci vytvofime optimalni kombinaci
vasich sni a finan¢nich moznosti.

Standardem jsou specialni piani, jejichz vy-
jmenovani je prakticky nemozné.Pti piijezdu
Vas mize doprovazet hudba nebo mizete kra-
cet po listcich razi. Pfed restauraci vam popte-
jeme mnoho $tésti do nového zivota, piipijeme
na vase zdravi, rozbijeme talif a uvedeme ke
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vedou predstavit, jak to asi ,,funguje” Musite
brat v ivahu, Ze v mnohych evropskych statech
a predevsim v zamoii (USA, Kanada) jsou tyto
sluzby béznou soucasti spolecnosti a z 95%
jsou vyuzivany — a funguje to.

Mnohé z nevést si neuvédomuji, Ze se nemusi
stresovat ze dne, ktery si pravé ony maji uzit
tak, Ze svoje vzpominky na tento den budou
jednou se zasnényma oc¢ima vypravovat svym
vnoucatim a pravnoucatiim. Pro¢ to vSe stre-
sujici a nepfijemné nepiehodit na bedra odbor-
nikl, ktefi jsou Skoleni bézné fesit tyto tikony
tak, aby to bylo v konecném vysledku to kras-
né, na co budou vSichni zGc¢astnéni svatebéané
vzpominat. text: Milan Rousek

slavnostni tabuli. Ta bude doplnéna vyzdobou,
jmenovkami dle zasedaciho pofadku, svateb-
nim cukrovim a dortem. Samoziejmosti je stil
na svatebni dary a kvétiny. To vSe bude na za-
kladé Vaseho prani zachyceno profesionalnim
fotografem nebo kameramanem.

Kvétinova vyzdoba, dekorace a priprava slav-
nostnich tabuli, rezijni naklady spojené s kon-
zumaci vlastniho svatebniho cukrovi - cca
3 500,- K¢ dle naro¢nosti kvétinové vyzdoby.
Neékdy je vhodné seznamit hosty s pribéhem
celého dne a taktné upozornit na piipadna
omezeni koufeni ¢i konzumace alkoholickych
napojii, které nejsou hrazeny. Po proneseni
slavnostniho pfipitku nasleduje servis menu, v
pribéhu kterého uschovame svatebni dort zpét
do chladirny, abychom udrzeli jeho kvalitu.
Novomanzelé, Casto svazani, jedi polévku ze
spole¢ného talife.

Pro déti jsou samoziejmosti polovi¢ni porce.
Sestavime specialni menu pro pfipadné ve-

y ,Bonatol e

www.bonaro.cz

Jak jste na tom vy?
svatebni vyroc¢i

Den siatku - zelend svatba, jejim symbolem je
zeleny vénec

1. vyroéi - bavinéna svatba(manzelé si vyme-
nuji kapesnicky)

2. vyro€i - papirova svatba

3. vyroéi - kozena svatba

4. vyro€i - kvétinova (ovocna) svatba

5. vyro€i - drevena svatba (symbolem je dieve-
ny talisman darovany navzdajem)

6. vyro€i - zinkova (plechova) svatba (i part-
nerské vztahy je pry obcas treba vylestit)

7. vyro€i - vinena svatba

8. vyro¢i - bronzova svatba

9. vyroci - medena (hlinena) svatba

10. vyrodi - cinova (rizova) svatba

11. vyro¢i - ocelova svatba

12. vyroéi - hedvabna svatba

13. vyrodi - krajkova svatba

14. vyro¢éi - slonovinova svatba

15. vyrodi - kristalova (sklenénd) svatba

20. vyro€i - porcelanova svatba

25. vyro€i - stribrna svatba (myrtovy vénec se
ma nahradit stribrnym)

30. vyro€i - perlova svatba

35. vyro€i - kordlova (platena, Inéna) svatba
40. vyro€i - rubinova svatba (darovany prsten
s rubinem je ditkazem, ze partneri se maji stale
radi)

45. vyro€i - safirova svatba

50. vyro€i - zlata svatba (obzvlasté slavnostni,
manzelé si vymeénuji nové zlaté prstynky)

55. vyro€i - smaragdova svatba

60. vyro¢i - diamantova svatba

65. vyro€i - Zelezna svatba

67. vyro€i - kamenna svatba

70. vyro€i - platinova (briliantova, blahodar-
na) svatba

getariany nebo dietafe.Po slavnostnim obé&dé
bychom porcovali svatebni dort a servirovali
kavu. Vecerni obcerstveni mtize byt dalsi, Vami
odsouhlasené menu, nebo je mozné kombino-
vat grilovani se studenym rautem.

Svatba v hotelu BONATO se pohybuje se vse-
mi gastro naklady kolem 1 300,- K¢ na osobu.
(cena je orientacni)

Neodmyslitelnou soucasti svatebni oslavy je
také svatebni noc. Kdyz se rozhodnete u nas
uspotadat Vasi svatebni hostinu, jako pod¢ko-
vani a zaroven prémie pro novomanzele je sva-
tebni noc ve dvoultizkovém pokoji ZDARMA.
Pti plné obsazenosti - bez zaruky)

Nasi snahou je ulehCit Vam organizaci Vasi
svatby v co nejvétsi mife tak, abyste neztraceli
drahocenny ¢as zdlouhavou

navstévou potitebnych instituci a mohli si tak
Vas vyznamny den nalezité vychutnat.
Doufame, Ze Vas nase nabidka oslovi a kvalita
sluzeb uspokoji Vase pozadavky.

] QBwatebni menu

Ukazkova svatebni menu.

(©

Bohemia regia brut
g ) Kureci koktejl,pecivo
vatebni slepi¢i polévka s jatrovymi knedli¢ky a domacimi nudlemi
Svickova na smetané s brusinkovym teréem a Slehackou
1/2 domaci houskovy knedlik a 1/2 karlovarsky knedlik
Celkova cena — 283 K¢ za osobu

2 OPvatehni menu

Ptipravujeme slavnostni menu dle Vasich pozadavku pfesné na miru a individualnich pozadavku.

Pro déti jsou samoziejmosti polovi¢ni porce.

Pro vegetariany a hosty s dietou jsme schopni pfipravit navrh specidlniho menu.
Modernim trendem je uspotadani vecerniho obcerstveni pro svatebni hosty formou recepce ¢i banketu.

Martini Bianco

Svatebni slepi¢i polévka s jatrovymi knedlicky a domacimi nudlem1
Grilovana kufeci prsicka s grilovanou zeleninou
Gratinované brambory
Celkova cena — 318 K¢ za osobu

Sunkové rolka
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QDvatehni avpky

Nevésta by si rozhodné neméla $it svatebni
Saty sama. Manzelstvi dlouho nevydrzi, nebot’
si,,zaSiva cestu ke Stésti‘.

Nevésta ma mit ve svatebni den vse nové, jako
symbol nového pocatku, kromé jedné véci pij-
¢ené (od Stastného a veselého ¢lovéka) a jedné
staré (jako symbol zachovani rodinné tradice)
a jedné modré (nejcastéji to byva modry pod-
vazek).

Pfi svatebni hostiné by se mélo nevésté posadit
dité na klin, aby bylo hojné potomstvo.

Da-li nevésta do stfevice minci, pfinese to no-
vomanzelim bohatstvi. Chce-li, aby jim laska
vydrzela, at’ tam piida jesté Ctyflistek.
Nechce-li mit nevésta uplakané déti a nouzi v
manzelstvi, at’ nepe¢e svatebni dort; kolace ani
nijak nepomaha pfi peceni. ;

Svatebni zavoj - je symbolem neposkvrné-
nosti. Taktéz si jim nevésta zakryva oblicej a
nosni dutinu, jiz zli duchove radi pronlkajl do
nevéstina téla.

Cepec - veder pred svatebni noci druziky
nevésté sundavaji z hlavy vénec a nasazuji ji
epec. Ta jej dvakrat shodi na znameni litosti
nad ztracenou svobodou, ale potieti si ho jiz
ponecha. Vénec je symbolem panenstvi a svo-
body, Cepec zase pocéestnosti a dustojnosti vda-
né pani. Odtud tedy potekadlo ,, dostat nékoho
pod Eepec.

Aby manzelstvi vydrzelo, musi nevésta i zenich
okusit svatebni dort. Pfitomni svatebni hosté
nesmi svatebni dort odmitnout. Jim i snouben-
cum by to pfineslo smulu.

Kdyz se v zafi ozenis ¢i vdas, bohatstvi zaru-
¢eno mas.

Sviti-li v den obfadu slunce, bude v manzelstvi
slune¢na pohoda.

Prsi-li v den svatby, pr§i novomanzelim $tésti.
Jasny svatebni den znamena radost ve spolec-
ném zivote.

Kdyz ve svatebni den pada snih, znamena to
Stésti, radost a bohatstvi.

Kdo od oltafe vykro¢i pravou nohou, bude
vladnout v domécnosti.

Kapesnicky jako svatebni dar privolavaji slzy.
Noze a ntizky jako svatebni dar jsou predzvésti
konce pratelstvi.

Zrcadlo jako svatebni dar - darce se znelibi.
Svatebni zvyky jsou zase v mddé. Mnoho sta-
rych svatebnich zvykll pochazi z pohanské
doby. Co nam dnes pfipada originalni nebo
vtipné, mélo tenkrat hluboky smysl a bylo bra-
no naprosto vazné. Zvyky mohou slavnost ozi-
vita dodat ji tu spravnou atmosféru a konecné
priblizit davné tradice.

e ZkouSka Zenicha

Na prahu nevéstina domu mél zenich nékdy
prichystany Spalek se sekerou a lahev vina.
Chopil-li se sekery, bylo to dobré znameni:
bude z né&j dobry hospodaf. Ale rozhodl-li se
pro lahev vina, nevéstilo to nic dobrého: bude
z n&j opilec.

e Zkouska nevésty

Pfi prvnim vkroceni do zenichova domu méla
nevésta pripravenu v mistnosti metlu, kterou
musela hbité zamést a postavit ji opet na misto.
Dévala tim najevo, ze chce byt dobrou hospo-
dyni.

BONATOviny

e RyZe

Aby bylo novomanzelim dopfano hojné po-
tomkd, jsou zasypani po obfadu ryzi (v nékte-
rych oblastech také konfetami, ofisky nebo ro-
zinkami, nékdy i bonbony). Stejny vyznam ma
ijiny zvyk : béhem svatebni hostmy ie neve§te
posazeno na klin malé dité. /;ﬁ/f""

*  Ochranné kouzlo - ,

Prétel¢ zasypdvaji noy
domem of#isky, zriim i \
fiky. ”l/"entokra eﬁ}e 0 pocetne potom 3
: prmasena bohum domu ‘f/df)—

. RoiSYf)avanl kvétin f\/ (’\
Netete snoubencu nebo dcery jejich prateﬁjdgy

do kostela v éqle svatebmho pruvodu a rozha—\;i

zuji kolem IS
pohansky zvyk K
plodnosti.

e Svatebni Spalir M
Piatelé novomanzelli vytvo U ulicku

musi oba projit. P¥itom se jim v tom snazr vse

‘iny mély piildkat bohyni

mozné& zabranit, ale ne nasilné. Symbohcky vy~

znam: pifekonavani manzelstvi v nesnazich.

e Zatahovani

Zenichovi kamaradi napnou po skonéeni obia-
du pted vychodem z kostela provaz, ozdobeny
kvéty, stuhami, ale i napf. vypitymi lahvemi a
dovoli novomanzelim pokracovat v cesté jen,
kdyz se zenich vyplati. Timto zptsobem se Ze-
nich vykupuje ze svych mladickych hiicht.

e Prah

Pro¢ ptendsi zenich nevéstu pres prah jejich
spolecného domova? Pry proto, aby prelstil zI¢
duchy, ktefi ¢ihaji pod prahem a hlidaji dim.
Jiny vyznam: Symbolicky zacatek nového zi-
vota.

¢ Kruhovy tanec

Nevésta tanci se zavienyma oc¢ima, zatimco se
svobodné divky pokouseji ziskat kousek jejiho
zavoje (pro tuto prilezitost pouzijte radéji lev-
ny nahradni zavoj). Muzi utvofi kolem nevésty
ochranny kruh, aby zabranili divkam dostat se
k nevésté. Je-li kruh prorazen, symbolizuje to
rozlouceni s nevinnosti (panenstvim).

«  Unos nevésty

Symbolizuje div¢ino odlouceni od rodi¢t a
pfechod k novému zivotnimu spolecenstvi.
Zvyk loupit nevéstu ma velkou tradici. Uz v
antice byl tnos nevésty béznou véci a zlstava
ji dodnes.

Pokud to byl dfive zenich, ktery odvadél ne-
véstu jejim rodictim, pak dnes je Cerstveé odda-
na nevésta odvazena prateli a to jesté v prubéhu
svatebni hostiny. Nevésta dokonce smi spolu-

zlatﬁ\m &perke
%(ostma schyluje ke konci, unesou piatelé no-
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rozhodovat o tom, kam se pojede.VétSinou se
jedna o kavarnu v blizkosti mista konani sva-
tebni oslavy. Tam se ¢eka na Zenicha a lehce
se popiji. Zaplatit utratu pak musi mlady no-
vomanzel - jako urcity zpisob vykupného za

":’ngvestu kterou chce dostat zpét. Jednou z dal-

sich tradic ake\2 ze zenich vykoupi nevéstu

Vpokrocilé hoding, kdy se uz

vomanzelu neﬁéstu\x Pokud _]1 zenich nenajde,
musi zaplatit Vykupne Poz%r .Akce by se méla
kazdopadné casove ohr}a it, aby ostatni hos-
té dlouhé hodiny necekall na nevéstin navrat a
nakonec se nedockali. TQ by jim ur€it¢ naladu
nezlepsilo. . 2

e Druzi¢ky ,l;f Tk

Jsou jeste svobodn ,dlv’ky, které doprovazeji

“nevéstu do kostela 1 tento zvyk mél sviij vy-

znam: duchové, “kteid chtéji nevéste uskodit, si
_]1 maJ1 sple/ ; gnekterou z druzmek Aby se to

Z Spolecne pojidani polévky
Spole¢né pojidani polévky novomanzeli z jed-
noho talife pfi svatebni hostiné mé symbolizo-
vat jejich spolupraci. Druhy vyznam, ktery je
snad jesté podstatnéjsi, je symbol onoho spo-
lecného krajice, z n¢hoz je nutno si brat a davat
rovnym dilem. Pravé pro tuto vystiznou sym-
boliku je uvedeny svatebni zvyk dodnes velmi
rozsifen.

*  Rozbijeni talifa

Tento zvyk mél kofeny hned ve dvou povérach
- 7e stiepy prinaseji Stésti a ze spolecnym zame-
tanim novomanzelé prokazi vuli spolupracovat
a jejich manzelstvi pak bude harmonickeé.

e Zvaci kolacky

Podle tradice se pecou n€kolik tydnti pred svat-
bou. Rozdavaji se pfibuznym, prateliim a sou-
sediim a jsou zaroven pozvankou na svatebni
hostinu. Kolacky, které¢ by mély mit nejméné
tfi rizné naplné€, jsou povazovany za vizitku
kuchatského uméni hospodyné

e Svatebni kytice

Podle starych zvyki vybira svatebni kytici pro
nevestu zenich. Pokud Zenich spravné popise
typ a staii nevésty, barvu

vlasti a eventudlné uda i par dalSich tdaja,
jako napftiklad zda svatebni Saty budou dlou-
hé ¢i kratké, elegantni nebo romantické, pak
odbornik vykouzli kytici vasich a pfedevsim
nevestinych snd. Kytice k priSpendleni na auto
by méla byt spiS plochd a odolnd vici vétru.
Veétsi kvétinafstvi nabizeji dokonce i special-
ni uchytky, které zarucuji pevnost pfichyceni a
neposkodi lak auta.

ik st lo vse naplinovat

S nasi poradkyni ze svatebni agentury jsme vSe pro-
mysleli a pfipravili jsme pro vas takovy maly na-
vod, jak si vSe naplanovat na vas slavnostni den tak,
abyste méli co nejvice dulezitych ukonu takiikajic
pod kontrolou.

12 mésicu pied svatbou

Oznamte své zasnuby, pokud chcete tento 7%37 )

uskutecénit. Seznamte rodi¢e snoubencti. y
11 mésici pired svatbou [ ) ‘2
Vyberte misto pro svatebni obiad, stanovtg:% fe
bézny svatebni rozpocet. Pocitejte s 10-20% r
vou, pfemyslejte o typu svatebnich Satti.
10 mésici pied svatbou g
Termin svatby na matrice (viz rubrika - Matriky

6 mésicu pred svatbou
Seznam svatebnich dari - pfipadné zalozit svatebni
listinu. Zajistit ubytovanl pro prespol
Vyroba svatebmc%znamem a poz

k ke/sv eb-

r\westu r
alé ete.

meélce pred svatbou

- pokud se bude jednat o obcansky obrad) ptipadné 0 jknubm prsteny. Dopliiky svatebnich Sath nevest

bude jednat o cirkevni obtad). Kontrola osobni

vybér kostela (viz rubrika - Kostely CR - pokud @%}&provodﬂy program pro svatebni oslavu. Kadein

dokladii - ob¢anského prikazu nebo jiného potre%g -

ného. Seznam hostil, které chcete pozvat na vasi
svatbu. Barvy, do kterych budete ladit vasi svatbu-
obleceni, kvétiny, vyzdobu.

9 mésicu pi‘ed svatbou

Nevéstiny svatebni Saty. Hudebni doprovod pfi ob-
fadu a skladby pro vas obfad. Vybér hudby pro sva-
tebni hostinu, ptipadné kapely.

8 mésici pied svatbou

Naplanovat podrobné¢ pribéh svatby. Vybrat restau-
raci, penzion pro vasi svatebni hostinu. Vyberte si
svédky a také jim to oznamte.

7 mésicu pi‘ed svatbou

Urcete zvyky, které chcete zatradit do programu
svatby - sestavte harmonogram svatby pisemné na
karticky - pozvanky. Kvétiny, kytice a kvétinova vy-
zdoba. Fotograf a kameraman - vybér spolehlivého,
piipadné s dobrym doporucenim, jedna se o doku-

stovnich dokladi. Roze

vizazistka

ice pied svatbou
%)p al S%Dopravm prostiedek ngv/egly./
o

tebniho dne. Zakoy ‘a 12k :
dit vyzdobu na obfadu a‘ha %é \
4 tyden pi‘ed svatbou

Konec¢ny pocet hostll na hostu‘fe
karticek na slavnostni tabuli a ostatni Jq A
ucesu a make-upu. Ptipravit svatebni pr%l‘e}y -
osobu, ktera promluvi a text.

3 tyden pi‘ed svatbou

Navstéva holice a kadeinika. Nevésto, ujisti se, ze
mas podvazek a ,,néco staré¢, noveé, pujéené a mod-
ré*. Seznam skladeb, které chcete zahrat na hosting,

‘\L Manikura a pedikura. Chod'te o 2h dfiv spai K
@m mésic. Potvrzeni Gcasti fotografa, kam

O
. [Oblegeni pro zenicha. Sladit obleCeni svedku(Say‘Su)\ﬁna hudby. Sejdete se s druzickami a vysvétlete i

{ ‘ro druzi¢ky.
| /3 mésice pied svatbou

“\fi den pi‘ed svatbou
okud nemate Saty zakoupené, zajdéte si je vyzvekﬂ-y
\/(}‘out do pujcovny, nezapomeiite na OP, kontrola v t, tak i jejich auta. Auto nevésty byva vétsinou bilé
n Cae /bohat51 vyzdobou nez auta ostatni. Hostliim se po
@D?fmchodu do rodiny nevésty podava lehka snidané
1ou ¥a maly dousek alkoholu na pfivitanou. Po oblece-

nebo party. Domluvte se na ukolech se svatebnimi
pomocniky. Vytisknout rozmisténi hosti v autech -
zkontrolovat vozovy park, zda je vSe v potradku.

2 tydny preﬂ svatbou

a ovy program Svatebniho obfadu a
tebnl hos“%i\ asedaci po/r;;}k na hosting, pfip.

n ; 2 obfadu. Domlu

—¢0_od nich ocekavate v pribehu svatebniho obfa

a svatebm cestu, relaxujte Zemch Vyzvedne

predali snubni prstynky

Svatebni kytici pro nev s e apomeﬁ ji!

Nevest@, %1&% $e usmivat) zh“f'@pka dychej. Piiru¢ni
sobfiin a/fiyglenlckyml potie-

] nj @ary Je tradici, nebo spise zvykem, ze
e svatebni dary ddvaji pfed obfadem a ne po ném.

Dary by mély byt povétsinou praktické, pro Siro-

ké pouziti v domacnosti. Mély by ale byt vybirany
tak, aby poslouzily obéma novomanzeliim a ne jen
jednomu z nich Zcela nevhodné jsou napf §perky

rychlovarna konvice, sada piibort, hodiny, bytové
dopliiky apod. Se snoubenci je mozné dary pfedem
prodiskutovat, ale pak nejde o ptekvapeni. Pravdou
je, ze pohled na tfi kavovary a dvoje hodiny kukacky
je zcela jisté také hodné prekvapivy, ale i tak bych
doporucoval zachovat uréité tajemno a neprozrazo-
vat ani nedomlouvat dary. Zcela nevychované je,
pokud si snoubenci uréi, co od koho chté&ji dostat da-
rem. Toto chovani miize mit za nasledek absence na
svatbé. Svatebni dary by mély byt umistnéné na vi-

Nem miste, nejlépe tam, kde se schdzeji hosté.
N

p/oﬁedne - Nevesta by mela mlt v tento den po

/Ceka ji kadermce a kosmeticka. Zenich zase
si vyzvednou svatebni kytici a nesmi zapome-
t na snubni prsteny - nejlepsi volbou je, dat si je
apsy saka, ve kterém se bude Zenit. Pomocnici

ni a Gprave nevesty se ¢ekd na piijezd Zenicha. Ten
privazi kytici pro tchyni a stejnou piedd své matce.
Tento zvyk vyjadiuje podékovani a tctu. Dle starych
zvykt by mél Zenich pozadat rodi¢e nevésty o vy-
dani jeho budouci zeny. Zvyk ,,zadani o ruku ke
svatebnimu dni patfi, neni ale povinnosti.

Svatebni hostina - Pokud se svatebni hostina kona
v lepsim podniku (hotel, restaurace), byva dobrym
zvykem, ze svatebCany ptijde privitat samotny maji-
tel podniku, feditel ¢i zastupce, ktery by mel zajistit
i porcelanovy talit, ktery jakoby nahodou upadne a
roztisti se na mnoho kouskti. Cim vice stiepii, tim
lépe. Jde o prvni spolecnou, symbolickou praci.
Stiepy maji pfinést §tésti a spole¢ny uklid zase sou-
drznost a vytrvalost. Ke svatebni tabuli usedaji prvni

hosté, posledni novomanzelé. pokracovani na strané 3
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vod v Ceské republice. Spole&iost zalozil v

roce 1873 karlovarsky rodak Heinrich Mattoni.

Soucasnou podobu ziskala v 90. letéch.
Karlovarské mineralni v souéasné dobg

zivoté v Ceské republice. Podporuje také pro-
jekty spojené s ochranou pfirody a otazkou
ekologie.

Karlovarske minerdlni vody Venujl nejvyssi

usili bud&anl svetoznamych znadek s vyraz-
n 'Irl} image, které budou prlsplvat kezvysovani
vjhty kultury piti nejen v Ceské republice.
s roﬁs onélni pHstup spolec¢nosti i jejich za-
é ct k otazce kvahty proﬁuktu byl mno-

at uznan fadou- o 1

Matton? tala oficig

v RadegU

" Karlo$rské mineralni

350 didf Tym $pickoydc]
Jasnoll yizi se

il

tera se pysni bohatou histo-
rickou tr vzﬁi boutlivou ptitomnosti a pred
sebou maji slibnou budoucnost. Pogeesta
lazeniské oblasti kraceli vyznamniepano
Ceskych zemi, slavni statnici, herci,
1 tisice dalSich navstévnikd. Vsec
jediné — touha posilit vlastni zdr
si neopakovatelnou atmosféru 13

BONATOviny

£ Qi(—;bn}'/ch karlovarské-

®

ta i okolni krasné ptirody.
Legenda o kralovském uzdraveni
Karlovarsko patfi mezi oblasti bohaté na mine-
ralni prameny riznych teplot, chuti i 1é¢ebnych
ucinkt. Podle legendy byl jednim z prvnich pa-
cientll sam fimsky cisar a cesky kral Karel IV,
kterému Karlovy Vary vdgéi za své jméno.
Archeologické nalezy vSak dokladaji, ze bla-
hodarnou moc zdejsich pramend znali mistni
obyvatelé jiz dlouho pfed tim. Cisafova chvala
vSak odstartovala novou etapu. O prameny se
zacali zajimat 1ékafi a jejich vyzkumy potvrdi-

Qv Vary a lazné Kyselka se staly misty, ktera
iskavat svetovou proslulost

Wolfgang
Goete nebo ; \
Lazné mifi do sveta
Véhlas mistnich mineralnjs

U vSak d vych Varl. Magnesia
~vzniknout i novému druhu obchodu Voda e bohata na blahodarny

Zprvu v kamenmovygﬁ'a posléze sklenényrch

e nag,obach zajemcum zasilana. Me21 témi, ktefi

1oz’ tohoto odvetv1 Zasvétili Zivot, nad j jiné
iho ka Heinricha Mat-

Mineralni voda obsahuje draslik, hot-
¢ik, vapnik, sodik, zelezo, oxid uhlici-
ty, zelezo, chlorid a hydrogenuhlicitan.
Pokud se podivate na slozeni mineral-
nich vod, zjistite, ze kazda z nich ma
jiné slozeni mineralt.

Denni pFijem mineralni vody

Mineralni vody jsou velice zdravé a
maji pfiznivy vliv na lidsky organis-
mus. Lékaii ale také varuji, ze mine-
ralek by clovek nemél vypit vice nez
pul az jeden litr za den, protoze hrozi
hromadéni mineralnich latek v téle a
to v cévach, jatrech, ledvinach.

‘Mineralni vody

Zvlastni kategorii podzemnich vod je voda
mineralni. Mineralni vody jsou vody, které se
svymi vlastnostmi ¢i slozenim vyrazné odlisuji
od ostatnich podzemnich vod. Do této katego-
rie se fadi vody, které maji v 11 vody vice néz
g rozpusténych pevnych latek ¢i vice nez 1g
rozpusténého oxidu uhli¢itého (kyselky) nebo
maji teplotu vyssi nez 25°C (zfidla a termalni
prameny).

Jak se stava z vody ,,mineralka“?

Z bézné vody se stane voda mineralni obohace-
nim o rozpusténé anorganické latky. Tento pro-
ces mineralizace nema stalou rychlost, zalezi
predevsim na mistnich podminkach, tedy roz-
misténi a druhu hornin, vydatnosti srazek - v
ptipadé, Ze je zdroj napéjen mistnimi srazkami,
rozmisténi nepropustnych vrstev.

Z tohoto plynou také rozdilné vlastnosti a

ly prospésnost pitnych i koupelovych kur. Kar- <

jflefm ncinkem na cely
- Br ishus.
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jméno se stalo brzy stejnym sym-
bolem regionu.

T¥i prameny, ti'i zdroje zdravi
Uz vice nez 100 let se Mattoniho
kyselka rozvazi do celého své-
ta, aby svym vyznavaclm,
byt jen na malou chvili,
dala okusit neopakova-
telnou chut’ a atmosféru
svétove proslulych laz-
ni. Mineralni voda Mat-
toni vSak neni jedinym
produktem, ktery dnes:
nese pecet’ jména slav-
ného rodaka.V Kyselce
se dnes staci i ptirodni
pramenita voda Aquila,
ktera se diky nizkému
obsahu sodiku vyborné
hodi ke kazdodennimu
procisténi téla. Trojici zna-
cek z Karlovarska dopl-
: ; r;nnerah;u

‘0da ’nl
v celoevropskem merlt-
ku, ktera se staci v Mni-
chové, nedaleko Karlo-

ptirodni hotcik, zaro-
venl ma nizké mnozstvi
sodiku. Puisobi osvézu-

A

ruhu mln@lmch prafie-

ze nekteré vyvery mineralnich vod jsou neje-
nom velmi chutné, ale Ze maji zaroven piiznivé
ucinky na lidsky organismus.

V pribéhu doby se na 1é¢eni pomoci mine-
ralnich vod zacali néktefi 1¢kafi specializovat,
coz pomohlo k vytvafeni lazenskych mést.
S rozvojem mediciny se 1éc¢ilo v laznich ¢im
dal tim vice nemoci, napf.: obezita, lupenka,
nemoci krevniho ob¢hu, latkové vymény, po-
hybového ustroji a mnohé dalsi. S tim pfrisel
i rozvoj lazenstvi. V dne$ni dobé se v CR na-
chazi kolem 30 lazenskych mést. Nejvétsi kon-
centrace mineralnich prament je v zapadnich a
severnich Cechach. Nejvyznamngjsi lazeiska
mista Cech dosahla svétového véhlasu nejen

] bjEV‘EfJe ne Jeden, “dle

PERLI
diky pramentim, ale také LR
diky unikatnimu pro-
sttedi. Namatkou bych
mohl jmenovat: Mari-
anské Lazné, Karlovy
Vary, FrantiSkovy Lazné
(tzv. zapadocesky lazen-
sky trojuhelnik), Teplice
v Cechach, Luhadovice a “
mnoha dalsi. :

Jak znamo, v lazenstvi se
mineralni vody pouZzivaji na koupele. S 1éc¢i-
vosti mineralek jako vod na piti uz to zas tak
ruzové neni. Pokud nefekne 1ékat jinak, mi-
neralkami bychom v zadném piipadé neméli
nahrazovat normalni stolni, nebo pramenitou
vodu. Nadmérné mnozstvi minerald v téle Sko-
di zejména obéhovému systému. Proto by se
téchto vod méli vyvarovat zejména star$i lidé
a kardiaci.

Rizeni dalsiho déni se ujimaji rodi¢e nevésty jako
hlavni hostitelé. Otec nevésty pronasi ptipitek,
zpravidla hned na pocatku hostiny. Pozor, pokud si
chceete ptitukavat, uciite tak jen s nejbliz§imi spo-
lusedicimi.

Zasedaci poradek zalezi na typu stolu. Nejcestnéjsi
mista obsazuji novomanzelé a hlavni hosté-rodice a
svédci. Vzdy dbame na to, aby u sebe sed¢li hosté,
kteti si jsou n&jak blizei (vékove, ptibuzni atd.). Méli
bychom také dbat na to, aby u stolu sedéli stiidaveé
Zena, muz, zena, muz ...M¢la by se udrzet zasada
znama také ze Stédrovecerni vecefe, ze se od stolu
nema vstavat, dokud neni ukonéena konzumace ji

del hlavniho chodu. Svatebni tabule byva zpravidla
bohaté upravena. Nemé&ly by chybét hlavni atributy
svatby-svatebni prostirani, rozmarynové nebo myr-
tové veétvicky, vénecky, kvétiny atd. U vesnickych
svateb byva stiil vétSinou pokryty mnozstvim nej-
ruznéjsich dobrot a peciva. Na kazdé svatbé byva
velmi obliben poschod’ovy dort. Po aperitivu nasle-
duje studeny pfedkrm - zpravidla Sunkova rolka s
kienem. Poté polévka. Tu novomanzelé jedi z jed-
noho talife, coz méa symbolizovat, Ze od tohoto dne
jsou na vse dva. Vétsinou se podava polévka s jatro-
vymi knedlicky. Po polévce je na fad¢ teply predkrm
a hned nato hlavni chod. K dezertu se podava kava.

Odpoledni veseli - Odpoledne je ¢as na svatebni ve-
seli. Pokud je pfitomna hudba (reprodukovana nebo
7iva), ptichazi na fadu novomanzelské sélo. Zenich
ma provést manzelku, pak jeji matku a nezapomina
ani na svou maminku. Otcové provedou novoman-
zelku a pak i své manzelky navzajem. Prevlékani do
masek mivalo dfive mytologicky vyznam. Odhanélo
se tim zlo od novomanzelll. Dnes masky vybiraji pe-
nize od svateb&antl pro novomanzele ,,na kolébku*.
Dalsim zvykem, ktery pochazi zfejmé z pohanskych
dob, kdy si muz odvlekl vyhlidnutou Zenu, je ,,una-
Seni nevésty“. SpiSe se tento zvyk nedoporucuje.
Upada nalada a vétSina svatebcant se zacne po zmi-
zeni unoscu, nevésty a zahy i hledajiciho manzela
s pomocniky, nudit. Novomanzelé maji také zvlast-
ni privilegium. Mohou kdykoliv béhem odpoledne
odejit bez rozlouceni a nepozorované, aniz by tim
porusili spolecenskou etiketu.

Po svatbé - Po svatbé si vétSinou berou novomanze-
1¢ nekolik volnych dnii pro sebe. Pokud nejedou na
svatebni cestu, ¢eka je i tak fada slozitych ukont s
novymi doklady atd.

kou (dorty, kolacky, chlebic¢ky). A pro novomanzele
zacina prvni spoleény den na jejich spolecné cesté
za Stéstim.

Kone

Kazda nevésta si chee svilj velky den uzit tak, aby si pfipadala jako princezna z néjaké krasné
Ceské pohadky.To znamena i to, jakym zplisobem se svatebcané dopravi na misto svych oddavk

a svatebni hostiny.

Rodina Valagkovych ze Sonova u Nového Mésta nad Metuji nabizi originalni feeni takové pie-
pravy - odvoz budoucich novomanzelli ve stylovém proskleném kocaru tzv. Glasslandaueru, do
kterého zapiaha jako uhel cerné koné ptvodem z Holandska — Friské koné. Pokud vyuzijete

jejich sluzeb, muzete si vybirat z poctu zaprazenych koni —

klasickou c¢tyiku, uherskou zapiez

(pétisprezi) a jako zcela vyjimeénou Sestku Fristi, kterou zaptahaji jako jedini v Cechach. Pak se
muzete kochat uménim kocich, s jakym prehledem a umem zachézeji s koiimi v plném silni¢nim
provozu, a ktefi Véas dovezou na misto, kde prozijete sviij velky den.

Pokud byste méli zdjem o dalsi informace kontakt naleznete na www.konesonov.estranky.cz
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Troctw z historie

Prvni pisemnosti o péstovani vinné révy na
Znojemsku pochazeji z roku 1201. Dalsi zpra-
va je z roku 1228 a zminuje se o klaSternich
vinicich a odvodu desatka z obcei SedleSovice,
Popice a Konice pod spravou Louckého klaste-
ra. O existenci vinic svéd¢i zachovana zprava
o sporu mezi méstem a klasterem, vyzadujicim
nahradu za $kody zptuisobené pasenim dobytka.
Roku 1285 je ve Znojmé zaloZen cech vinaisky
v ¢ele s perkmistrem Jindfichem. Tento cech se
zaslouzil o rozvoj vinic a usmériiovani vyroby
a prodeje vina. V pozdéjsi dobé byl povolen
vycéep vina pouze osobam bydlicim ve mésté
a majicim vlastni vinice. K tomu opraviovalo
méstskou spravu a cech privilegium udélené
meéstu Znojmo kralem Janem Lucemburskym
roku 1285.

K podstatnému rozvoji vinafstvi na Znojemsku

BONATOviny
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MODRY SKLEP

doslo za panovani Karla IV. Jim osobné¢ bylo
r. 1375 méstu Znojmu udéleno pravo prodavat
sva obchodné znackova vina vSude v zemich
ceskych mimo Prahu. Od roku 1604 zacinaji
vini¢ni obce této oblasti ziskavat vlastni vinic-
ni prava. Plocha vinic v tomto obdobi ¢inila asi
3000 ha.

Od 11. az do 13. stoleti se o rozvoj vinafstvi
staraji predevsim klastery. Selské sklepy se
zacinaji budovat v 16. az 17. stoleti. Pfevazna
vétSina skleptl je vykopana v piskovci. Sklepy
se kopaly hlavné v zim€ za pomoci nadenikd,
rodinnych pfislusnikd a zkusené¢ho odbornika.
Pisek se odvazel konskymi potahy (formany)
a prodaval do Vidné, kde z ného délali pro-
slulé Stukatérské prace a fasady méstanskych
domt.

Kazdéa dokoncena stavba sklepa se oslavovala
zaveérecnou hostinou — aldamasem. Stejné jako

celé naSe vinafstvi postihla i znojemskou ob-
last katastrofa zptisobena tficetiletou valkou.
Nastava silny tpadek. Az za n€kolik desitek let
povaleéného obdobi dochazi znovu ke zlepseni
a novému rozvoji. Znojemska vina dosahujici
vysoké kvality ziskala znacnou popularitu a s
ni i odbyt. Samotny cisarsky dvur kryl pfevaz-
nou ¢ast spotieby vina produkty znojemskymi.
Roku 1858 byla ve Znojmé zalozena vinatska
Skola pro vychovu vinaiti — odbornikd.
Mrazovou kalamitou roku 1866 nastava novy
upadek zdejsiho vinafstvi, ktery byl v pozd¢j-
Sich letech dovrsen vyskytem révokazu. Prvni
obci zachvacenou révokazem byl Satov, kde
byla béhem nékolika let znicena cela vymeéra
259 ha vinic. Odtud se rychle $ifil, az zachva-
til vSechny vinice moravské i slovenské. Pres
veskerou snahu se do dnesniho dne nepodafilo
obnovit piivodni plochu vinic.

2 /2010

Novodobd historie Modrého sklepa zacina ro-
kem 1965. Tehdy vzniklo zemédélské druzstvo
»Podyji“, které se kromé tradicni zemédélské
vyroby zacalo zabyvat vyrobou vina. Od pu-
vodni vyroby sudového vina se casem upustilo
a vino se zacalo po malych partiich lahvovat. V
soucasné dob¢ nabizime 40 druhti piivlastko-
vych a jakostnich vin.

VINICE NAD ZNOJMEM NA KRAVI HORE

———

Ro¢nik: ...... 2005

Sauvignon, pozdni sbér, suché, 2005 - Modry sklep Novy Saldorf
Barva vina: ....... bilé

Privlastek: ....... pozdni sbér

Obsah cukru: ..... suché

Obsah alkoholu: ... 13 % - 14,4 % ob;.
Vinafstvi: ..... Modré sklepy; Novy-Saldorf
Ocenéné vino: .... ano

Objem lahve: .... 0,751

Obsah alkoholu pfesné: ..... 13%

Vinai'ska podoblasts « zhejemska
Vinai'ska obec: ..... Znojmo
Viniéni trat” ....... Kravi hora

Vino charakterizujesvyrazné aroma a chat, jenz jsou danywocni-
kem 2005. Ve vini jasné rozpoznate Cerny rybiz, hluchavku spolu
s kopfivou. V chuti se projevuji ovoene kotenité'chute typické pro
znojemskou podoblast. Viné i chut’ se postupnd vyviji. Vino se
hodi’k vyrazné upravenym predkrmtim ¢i rybam a drubezi. Mize
se podavat i ke sladkym“dezertim. Vino je svézi diky kyselinam,
kterédavajiperspektivu k dalsimu Tezeni.

Zlaty pohar Vino & destilaty 2007, bronzova medaile na VINOFORUM 2007

g Bk Vinarska podoblast: ... znojemska
1ODRY SKLEF . e .
: Vinarskd obec: <’ Znojmo
Aot A Vinicni‘trat” ....... Naceraticky kopec
AMIN CERVENY
Korenit¢smedova viné s-podtonem raze je predzvésti plného

2003

BONATO NABIZ/ ++=esseeees

Tramin ¢erveny, pozdni sbér, polosuché, 2007
- Modry sklep Novy Saldorf

Barva vina: ...... bilé

Privlastek: ........ pozdni sbér

Obgah cukru,.... polosuché

Roénik: ........\. 2007

Obsahralkoholu. .... 13 % - 14,4 % ob;.

Vinafstvi: ........ Modré sklepy, Novy Saldorf
Objem lahve: ...... 0,751
Obsah alkoholu piesné: ... 14 %

vina s nizsim obsahem kyselin, piesto sveézi vino. Medovost
provazi i chut’, kde najdeme\i pikantnost. Je to zptisobeno tim,
ze se jedna o variantu Traminu kofenného — Gewiirztraminer,
ktery je typicky pravé svoji kofenitosti. Vino ma perspektivu
minimalné jesté tfi roky.

Rozhovor

Kdyz jsem se zamyslel nad tim, jaky sklep budu v
dalsim ¢isle Bonatovin ptfedstavovat, prochazel jsem
si nabidku vin Restaurantu Bonato, abych si vybral.
Zaujal m¢ nazev jednoho vinaistvi, které se nachazi
na okraji Znojma. Prvni, co mé napadlo bylo, pro¢
nese vinafstvi zrovna tak zvlastni nazev? Pro¢ zrov-
na Modry sklep? To se musim dozvédét! Nelenil
jsem a ihned jsem zacal jednat. Obratil jsem se na
sklepmistra pana Antonina Konicka, ktery mé vel-
mi vstiicné a ochotné seznamil s celym vinai'stvim a
odpoveédél mi na nékolik otazek.

Pro¢ zrovna nazev Modry sklep?

Modry sklep se nachazi v hloubce asi 20 m pod zemi.
Je vykopan v piskovci, ktery ma na dennim svétle
barvu blankytné modré oblohy, odtud nazev Modry
sklep.

MiiZete mné piedstavit vase vinafstvi - oblast,
odridy, technologii vyroby?

Modry sklep je vinarstvi ve znojemské vinarské pod-
oblasti. Nase vina vyrabime z hroznii, které dozraly
ve vinicich na Kravi hore a Naceratickém kopci a
kterych mame vysazeno 80 ha. Nasi filozofii je po-
zorovani a akceptovani prirozenych biochemickych
pochodii pri tvorbé nového vina, protoze vino je
prirodni ndpoj. Vsechny hrozny se sklizeji rucné,
vina kvasi v nerezovych nadobdach nebo dubovych
sudech a nechavaji se minimalné jeden rok zrat v
rozsahléem piskovcovém sklepé. Veskeré hrozny, kte-
ré zpracovavdame, jsou jen z nasich vinic. Sklizeji se
rucné a v malych mnozstvich jsou dopravovany do
sklepa. Vino neni voda, proto kazdy pohyb, ktery
vykond, by mél byt maximalné Setrny. Proto je celd

technologie uzpiisobena tak, aby se mosty nebo vina
mohly samospadem dopravovat z nadzemni lisovny
do hlubokého sklepa. Hrozny nechavame macero-
vat 2 az 14 hodin v nerezovych nadobdch, aby se
prirozenym zpiisobem za pomoci vlastnich enzymii
uvolnily aromatické slozky obsazené ve slupkach a
povolila pektinova soudrznost duzniny. Rmut lisuje-
me velmi kratce a za nizkého tlaku, aby nedocha-
zelo k priliSnému uvoliiovani triislovin a horcin do
budouciho mostu. Ten nechdavame zpravidla pres
noc volné sedimentovat a cisty podil nechavame
nasledujici den zpravidla samovolné kvasit. Teplota
kvaseni neni extrémné rizend, pouze dbame na to,
aby kvasici mosty nemély vyssi teplotu nez 20 az 22°
C, a tim nedochdzelo k defektiim ve viinich a zaro-
ven vznikalo dostatek glycerolu, ktery se podili na
extraktivnosti vin. Po dokvasSeni se jesté nechavaji
mlada vina v kvasnicich, aby prirozenym zpuisobem
za pomoci mlécnych bakterii odbouraly prebytek
kyseliny jablecné. Mlada vina nechdvame rok zrat.
Pokud maji vyssi obsah kyselin, nechavame je v zim-
nich mésicich ,,vymrznout . Dochazi ke krystalizaci
kyseliny vinné, jejimu klesani na dno nadoby a tim k
prirozené harmonizaci budouciho vina. Timto priro-
zenym podchlazenim zdroven eliminujeme budouci
bilkovinné zakaly ve vinech. VSechna vina sviij vy-
voj prodélavaji v dubovych sudech. Néktera kratsi
dobu: Miiller-Thurgau a Muskat moravsky, néktera
lezi déle — Veltlinské zelené, Rulandské bilé i sedé
a dalsi. Zranim ve dreve odchazeji zbytky plynit po
dokvaseni a diky porovitosti dieva k jemné mikroo-
xidaci. Zejména Cervena vina nechdvame v sudech
co nejdéle. Vina nasledné lahvujeme, nékterd po
roce prodavame, ale vétsinu jesté nechdvame zrdat
v lahvich alespon rok nebo dva v nasich rozsahlym

sklepich — az pul kilometru chodeb! Nase vinice se
nachazi na Kravi hore a Naceratickém kopci. Ve
vinicich vSe zacina. Dobré vino miize vzniknout jen
tehdy, kdyz se lidé ve vinohradech o hrozny dobie
staraji.

Mohl by jste také piredstavit vinice, na kterych se
vinna réva péstuje. Jaké druhy révy prevladaji?
Na Kravi hore jsou piscite-hlinité, az jilovité piidy.
Hrozny, které zde vznikaji poskytuji vina, kterd jsou
plna, extraktivni a obvykle dozravaji do lahvové zra-
losti druhym az tretim rokem. ProtoZe nase vinice
sousedi s Ndarodnim parkem Podyji, jsou veSkeré
vinicni prdce maximdlné ohleduplné k Zivotnimu
prostredi. Ve vinicich nechdvame udrzované zelené
pasy travy, aby nedochdazelo k erozi pudy a zdaroven
tim Setrime vodni rezim této lokality. Kravi hora je
vyjimecnd, proto jsme zde v minulych letech vysdze-
i kvalitni odrudy: Sauvignon, Ryzlink rynsky, Tra-
min, Veltlinské zelené, Muskdt moravsky, Rulandské
modré a Frankovku.

Naceraticky kopec je lokalita, kde previadaji pudy
piscité a ma jizni orientaci. Kazdorocné zde hrozny

ARCHIVNI SKLEPY V NOVEM SALDORFU

dosahuji cukernatosti mezi 21°a 25° NM. V nékte-
rych letech, kdy je nedostatek vodnich srazek, do-
chazi k zahuStovani bunécného obsahu bobuli, které
se projevi vysokym extraktem a mirnou minerdlnos-
ti, az slanosti v dochuti vin. Diky témto vlastnostem
Naceratického kopce zde péstujeme odrudy, které
maji schopnost ,,nabirat™ cukry v hroznech a diky
pevné a tuhé slupce mohou dlouho ve vinici vyzra-
vat: Rulandské bilé a Sedé, Chardonnay a Tramin.

Na zavér byste mohl pi‘edstavit sklepy, v kterych
se uchovavaji a dozravaji skvosty vypéstované
na vasich vinicich?

Svou 350 m dlouhou spleti chodeb tvori labyrint
chodeb ve kterém neznaly clovék snadno zabloudi.
Ve sklepé se nachazi asi Sedesat sudii riizného start
a objemii, ve kterych zraji vina. Kazdému sudu od-
povida urcita odriida vina. Je to vysledek letitych
zkuSenosti a znalosti, ktery je zarukou té nejvyssi
kvality vina.

Ve sklepé nejsou ulozeny jen sudy, ale pro své velmi
specifické mikroklima je vhodny pro skladovani a
zrani vina v lahvich.

Vyroba vin v Modrém sklepé je zaloZena na tradic-
nich postupech. Protoze vino je prirodni produkt, po-
trebuje ke svému zrani urcity cas. Znojemska oblast
poskytuje zpravidla vina s vyssim obsahem kyselin a
mlada vina by mohla byt hrubd. Nasim zamérem je
ponechavat vino zrdt nejméné jeden rok v sude, nez
zapocneme s jejich distribuct.

Za rozhovor dékuji panu Antoninu Konic¢kovi
sklepmistru vinaistvi
Modry sklep - NOVY SALDORF



2 /2010

Dnes 0 kave

Znate to? Rano se probudite a prvni po ¢em

ktery voni exotikou, prazenymi zrnicky
kavy a praci lidi, kteti védi, jak ji spravné
,udélat”.

Pokud jsem vas naldkal na dalsi pocteni,
tak se spolecné ponofime do svéta kavy

BONATOviny

pije predevsim.

Kava se odborn¢ pfipravuje jako smés plodi
ruznych druht kavovniku. Nejcastéji se setka-
vame s plody Koffea Robusta a Koffea Arabi-
ca (méné pouzivané Excelsa a Liberica se na
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jsou mensi, chutove je tato kava vice zemitd
a silnd. Obsahuje dvakrat vice kofeinu nez ara-
bika. Na trhu Ize ale zakoupit i velmi kvalitni
jednodruhové robusty, které také jisté dokaze
zaujmout.

zatouZite, je dat si dobry Salek kavy, ktery vas
nakopne do pracovniho dne. I ja to tak mam
po ranu. Vétsinou si udéldm rozpustnou kavu s
mlékem a pak pfemyslim o dni, co nastal.
Bydlim v malé vesnicce, ale jediné, co na tom
vidim pies ¢erné bryle je to, ze nemam moz-
nost po ranu si skocit na Salek dobré Cerné
kavy, ptipravené z kvalitniho zrna, z dobrého
kavovaru do ptredehiatého stylového hrnecku,
pekné v pohodic¢ce nekde na barové stolicce v
oblibeném podniku.

Kdyz jsem se rozhodoval o novych ¢lancich do
novin, napadlo mé, co takhle vénovat néjaky
ten prostor kaveé. Navstivit ten zajimavy svét,

znacky Piacetto Espreso, kterou pro vas pfipra-
vuji vySkoleni baristé v Restaurantu Bonato.

Co ie kdva
Kéva je obvykle horky napoj z ploda kavov-
niku. Oznacuje také prasek, ktery se k vyrobé
napoje pouziva. Ten se ziskava mletim praze-
nych semen kavovniku. Kéva je semeno plodu
kavovniku (peckovice), podobné tfesni. Plod
ma obvykle dvé semena, mtze vSak obsa-
hovat pouze jedno semeno a pak hovoiime o
»perlové kave”. Kava je charakteristicka svou
silnou vlni a ¢ernou barvou. Obsahuje mimo
jiné alkaloid kofein, ktery povzbuzuje srdecni
¢innost. Pro jeho povzbuzujici Gcinky se kava

tlo

E S PRESS SO

Espresso je vasen a inspirace. Pozitek a
uvolnéni. Cela filozofie Piacetto Espres-
so pfinasi autenticky italsky pozitek z kavy
Espresso. Smési kavy, které jsou pouzivany k
ptipravé komponoval pan Graziano Chessa,
Barista Champion a Coffee Sommelier z Ita-
lie.

Piacetto espresso

smés odrid Arabica a Parchement (indicka ro-
busta)

1000g/baleni, 6kg/karton

dopliky ke kaveé (cukr, smetana, mandle v ¢o-
kolade)

logovany porcelan

LAMISCELA

Jemné jihoamerické arabiky a povzbuzujici
kava parchment z Indie tvofi zaklad perfekt-
niho pozitku z kavy espresso. Smési kavy ob-
sahuji maximalné 4 provenience a tim zajis-
t'uji dosazeni specifickych nuanci chuti. Staly
monitoring smési podle nastavenych receptur
zajist'uje stalou a vysokou kvalitu produkta.

TOSTATURALENTA
Piacetto Espresso se prazi tradi¢énim zptisobem
prazeni tzv. bubnovym prazenim. Tento ob-

Retro Recept

V tomto ¢isle novin hodné piSeme o kave.

Samoziejmé k odpoledni kave patii néco dobré-

ho k mlsani. Nékdo to fesi tim, ze si koupi koblihu

ve svém oblibeném pekarstvi, nékdo zase radéji do-
maci peceny zakusek.Opét jsem zalovil ve své oblibe-

zvIast Setrny a pomaly zplsob prazeni umozni
nejlepsi rozvinuti cennych éterickych olejii a
podporuje tim typické, plné aroma. Jednotlivé
prazeni kavy zajistuje intenzivni chut’ a zvy-
raznéni specifickych vlastnosti druhi kavy jed-
notlivych provenienci.

Piacetto Espresso Tipico

Typicky silné, intenzivni Espresso s tmavym
espresso créma, plnou i intenzivni chuti a aro-
ma. Pro autenticky italsky pozitek z kavy es-
presso.

Piacetto Espresso Superiore

Jihoamerické arabiky dodavaji této kaveé jem-
nou, mirn¢ kyselou chut’ espressa s ofiskoveé
hnédym café créma pro perfektni pozitek z
kavy.

Piacetto Espresso, znacka a koncept vytvo-
feny exkluzivné pro oblast gastronomie je na
¢eském trhu od roku 2007 v nabidce Tchibo
Coftee Service.

>

né knize pro praktické hospodynky z roku 1928 a zaujal -
meé tam jednoduchy recept na dort, do kterého se v hojné
mife pouziva silna ¢ernd kava. Neodolal jsem, zkusil jsem

a mohu jenom doporucit. Spoleén¢ jsme doma pii odpoledni
kavicce vychutnavali zajimavou chut’ tohoto dortu. Budu ho

muset v nejblizsi dobé opét upéci.

Kavovy dort

Tieme 7 zloutkl asi 15 minut s 21dkg praskového cukru,
pridame 8dkg strouhané¢ho chleba, ktery jsme polili silnou
¢ernou kavou (asi 2 1zice), pak 7dkg i se slupkou strouhanych
sladkych mandli a kone¢né snih ze 7 bilkt. Ve vymazané a
vysypané formé dort upec¢eme. Studeny dort se pokropi jesté
¢ernou oslazenou kavou a ozdobi polevou. Polevu si pfipra-
vime tak, ze se utfe 10dkg Cerstvého masla, az se ;Pénj?'

n¢ho se utfe 1 zloutek a 10
né cerné kavy, kterou t
Hodné poleyu utie

trubickou kole

Zice studs

trhu vyskytuji zfidka). Pro pfipravu kdvy v na-
Sich zemépisnych Sitkach se pouzivaji jen dva
zakladni typy: kéva arabica a robusta. Arabi-
ka (cca 25% svétové produkce) je kava vyssi
kvality s mensim obsahem kofeinu a Sirokym
spektrem delikatnich chuti a vini. Péstuje se ve
vétsich nadmotskych vyskach, ¢asto na sopec-
né pade, ¢i jako lesni forma (napf. ethiopska
kava Harar ¢i Wild Forest). Zrna jsou vétsi nez
u robusty a béhem prazeni i samotné pfipravy
jsou velice citliva na teplotu. Robusta je méné
naro¢na odrida kavovniku. Jeji podil na své-
tové produkei je asi 75%. K nejvétsim produ-
centiim patfi Brazilie, Vietnam, Indie. Zrnka

ARABICA a ROBUSTA

Mame dva rozsitené druhy kdvy COFFEA ROBUSTA a COFFEA ARABICA. Robusta se
péstuje v nizsich nadmotskych vyskach, vice plodi a neni moc nachylna na nemoci. Zato
neni prili§ aromatickd, ma spiSe robustni chut’, a to nékdy se, Spinavym nadechem. Ma 2x
vice kofeinu nez Arabica. Je financné nenaro¢na na péstovani, a proto je velice oblibena
predevsim u velkych firem, u kterych prevlada masova produkce.

o

Arabica se péstuje ve vétSich nadmotskych vyskach. A praveé nejlepsi kdva pochézi z tohoto
druhu. Presto vsak se vice setkavame s nekvalitni Arabicou nez Robustou, a to diky tomu, ze
75% svétové produkee je prave Arabica. Z téchto 75% je jen 8-10% povazovano za kvalitni
neboli gurmanskou kavu. A abychom to jesté zuzili: jen 1 az 2 % z téchto 10% je povazovano
za reprezentanta péstitelské oblasti neboli GRAND CRUS.

Ristorie kavy — iméno kava

Historie samotného jména je neméné zajimava.
Podle jedné legendy slovo kava pochazi z arabské
poezie ze slova QAHWA — vyjadfujici slovo vino.
Vzhledem k islamské prohibici alkoholu bylo toto
slovo pievzato pro kavu.

Podle druhé legendy toto slovo pochazi z ETHIO-
PIE z regionu KAFFA. V prastarém jazyce Egyp-
tanl toto slovo znamena ,,rostlina nebo také ,,ptida
bohi*.

Dnes zname kavu jako slovo v téchto podobach:
KAHVE, KAVA, KAVA, KOFFIE, CAFFE, CAFE,
KAFFEE, COFFEE, COFFEA.

Historie kavy - kavarny

1554 - ISTAMBUL : vubec prvni kavarna.

1650 - obchodnik JACOB oteviel prvni COFFEE
SHOP v OXFORDU.

1671 - prvni kavarna ve Francii MARSEILLES.
1672 - prvni kavarna v Pafizi.

1683 - Benatky.

1683 - byli Turci nuceni opustit Viden, nechali za
sebou své kavové zasoby (500 pytli). Tehdy polsky
hrdina FRANZ GEORGE KOLSCHITZKY prav-
dépodobné jako prvni oteviel videniskou kavarnu,
kde zacal podavat nefiltrovanou tureckou kavu.
A domnénka je, ze byl nucen zménit tento zpisob
pripravy kavy, jelikoz byla spojovana s tureckou
nadvladou. Zacal tedy kavu filtrovat a podavat ji s
kravskym mlékem.

1688 - EDWARD LLOYD otevfel svou prvni ka-
varnu.

1715 - v Londyné najdeme na 2000 kavaren. Brzo
se piti kavy rozsifi na celou Anglii. Toto je jesté pied
érou Caje.

1720 - Benatky: CAFFE FLORIAN, oteviena do-
dnes.

1721 - v Paiizi a jeho okoli je na 300 kavaren. Na
pocatku vlady Napoleona je pocet kavaren okolo
4000.

1750 - kavarny (nckteré) zacinaji také servirovat
kavu zenam.

Kavarny se staly oblibenym mistem obchodniki,
intelektuali, basniku, ale také politika.

Jaké mame druhy Arabici.

e LEKEMPTE

Ma sttedni az velka zrna zelenohnédé barvy. Kéva
ma stiedni télo s vyraznou piichuti lesnich plodi s
mékkou kyselosti na konci.

e SIDAMO

Ma stiedné velka zelené Sedava zrna. Chut a aro-
ma jsou vyborn¢ vyvazené. Ma hluboké, kotenéné a
kvétinové aroma s piichuti vina a ¢okolady.

e DJIMMAH

Nejexportovanéjsi susena kava Etiopie. Mirné kyse-
14, casto miva ptichut’ po senu, ovSem piijemnou a
Cistou, s prichuti susenych kav.

e  YIRGACHEFFE

Kava yirgacheffe roste ve vysokohorskych polohach
od 1500 do 2200m. Skoro veskera se zpracovava
pranim. Je jemné kyseld, pfipomind kofenéné vino
shiraz, ¢asto s bortivkovou nebo $vestkovou piichuti
a kvétovym aroma. Jde o jednu z nejlepsich vyso-
kohorskych kav s vynosem 28 000 tun na 42 000ha.
Yirgacheffe je oznaovana jako prémiova etiopska
kéva.

e LIMU

Limu je zndma pro svou lehkou, skoficovou a vino-
vou piichut’ a dobrou kyselost a hladkeé télo. Vyprana
limu je jednu z prémiovych kav. Roste v polohdch
1400 az 2100m.

e BEBEKA

Plantazni kéva, kterd se péstuje v polohach 900 az
1500m. sklizen je 6000 tun na 6000ha. Tato kava je
malo kysela, ale ma ptijemné a hladké télo.

e TEPI

Tato plantazni kéva se péstuje v polohdch 1200 az
1800m na 7000ha. Uroda je 6000 tun. V porovnéni s
ostatnimi kavami tepi sice vypada jako bézna kava,
ovsem s ovocnou chuti.

e HARAR

Harar se péstuje v horském regionu vychodni ¢asti
vysoc€iny Chercher v polohach 1500 az 2100m. Tato
kava je malo az stfedn¢ kysela, se sladovou, lehce
¢okoladovou a obcas zemitou ptijemnou chuti. Ha-
rar je jedna z prémiovych kav, dfiv ji stat prodaval
vyhradné¢ do Saudské Arabie. Momentalné uz je do-
stupné na volném trhu.

e ARSI

Chut arsi je komplexni, pfipomina charakteristiky
harar, ale kyselosti se podoba spiSe odridam lumu
a sidamo.
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Hleddme kuchate 3 ruce podminkou, kiidla vyho-
dou!!

[ tak by se dala popsat precizni prace ¢loveka, pro
kterého vateni neni jenom prace, ale i nejvétsi ko-
nic¢ek, kterému vénuje podstatnou ¢ast svého Casu.
Sami jste mohli mezi 14. az 19. bieznem ochutnat
kulinaiské speciality, které vychazely z kuchyné
Restaurantu Bonato, kde se pod jeho vedenim $ko-
lil tym kuchait tohoto restaurantu. Podafilo se mi
uloupit jeho drahocenny ¢as a pfi kavé s nim udélat
rozhovor, ktery vam pfinasim v toto ¢isle Bonato-
vin. Chtél bych vam piedstavit mistra kuchate Da-
vida Viktorina z brnénské restaurace ,,U Kastelana®,
ktery své kulaté narozeniny oslavil 14. biezna svym
piijezdem k nam do Hotelu Bonato.

David Viktorin

motto: Kvalita je pravo, nikoli vysada

Narodil se 14. 3. 1980 ve Velesovicich v okrese Vys-
kov. V 10 letech se s rodici piestéhoval do Brna, kde
zije dodnes. Ma dv¢ déti — kluky. Za svtj konicek
povazuje vateni, kterému vénuje nemalo ¢asu, a i
doma se necha zlakat pfipravou rodinnych menu.
Zacinal jako kuchaf v mensSich restauracich a poslé-
ze v Hotelu Pegas, nasledovala praxe v Némecku,
kde, jak tvrdi, to teprve zacalo - pfi¢ichl k né¢emu
jinému. Posléze po navratu do Cech piisla nabidka z
restaurace ,,U Kastelana®, kde ptisobi dodnes.

Davide, jak se ti za ten necely tyden libilo v Na-
chodé a konkrétné v Hotelu Bonato?

Musim pfiznat, Ze jsem Nachodem proklouzl v ne-
déli odpoledne, takZe jsem si ho nestacil poradné
okouknout, ale vnimal jsem dominantu mésta, a to

nachodsky zamek, ten je doopravdy super. Jinak v
podstaté jsem se do mésta jako takového nestacil
podivat.

Hotel na mé uz na prvni dojem pusobil velmi pozi-
tivné, urcité bych ho jako nahodny kolemjdouci rad
navstivil. Zapada do klidného prostiedi, které ho ob-

klopuje a svym exteriérem i interiérem pusobi velmi
kladné. Restaurace svym prostfedim nabizi hostim
ptijemnou a klidnou atmosféru, takze dobry.

rad ji§ a co rad pripravujes?

U mé se neda specifikovat piimo né&jaké oblibené
jidlo, mam rad sezonni suroviny jako napf. na jafe
chiest, medvédi Cesnek, jehnéci a kiizleci, na pod-
zim zvéfina, prosté pochutnam si na tom, co piiroda
v danou dobu nabizi.

V podstaté s piipravou jidel je to podobné, ale ur-
Cité si rad hraji s pfipravou ryb a experimentuji —
naptiklad snoubeni kultur, jako je japonska surovina
pfipravena evropskym stylem a naopak. Prosté ¢lo-

BONATOviny

vék v tomto oboru se nesmi zastavit na misté, ale
musi jit porad vpied.

Jak bys zhodnotil po pracovni strance kolektiv a
nabidku v jidelnim listku Restaurantu Bonato?
Byl jsem velmi mile piekvapen s kolektivem, vét-
Sina lidi, co tu pracuji, maji zapal pro tuto nama-
havou praci. Urcité se z nich musi vytfidit vyrazné
osobnosti, které se stanou duchem podniku, nastavi
si efektivni systém organizace, aby byla zajiSténa
funk¢nost tohoto organizmu, kterym vlastné restau-
race je a ostatni je budou uznavat jako ty, co tomu
davaji Smrnc a grady.

Jidelni listek svoji skladbou oslovuje Sirokou masu
navstévniku a v této lokalité je v podstaté standardni
zalezitosti.

Co Fikas poradu Ano, $éfe!

Tak to je prvni potad, ktery ukazuje lidem — zakazni-
kiim, jak to chodi v 90% restauraci v Cesku.

Je tam jasn¢ vidét problém s jidelnim listkem, kde v
podstaté chce Zdenek Pohlreich naudit lidi (hosty)
znat to, za co utraceji své penize v restauracich. To,
ze se v potadu objevuji vulgarismy, tak to je proto,
ze to v podstaté v kuchyni tak chodi. Zdenék Pohl-
reich je kuchatsky démon, ktery na rozdil od nékte-
rych lidi vi, co d¢la.

A na zavér — co by jsi prostfednictvim Bonatovin
chtél vzkazat hostim restauraci a zacinajicim i
stavajicim odbornikim v gastronomii?

Tak urcité bych chtél, aby hosté zacali pfemyslet nad
jidelnimi listky. Neznamena to, ze velké mnozstvi
nabizenych jidel zajisti kvalitu. Radéji maly vyber,
ale vim, ze suroviny jsou vzdy Cerstvé a kvalitni a
pak z nich vzejdou takové jidla, na ktera budou hos-

de vam prinaSime recepty na vyni-

kajici pokrmy, které pro vas pri-
pravili kuchaii Restaurantu Bonato, pri
akcei ,,Tyden $éfkuchaii* pod vedenim
mistra kuchare Davida Viktorina.

Hruska poSirovana v cerveném viné, poda-
vana se skoficovou zmrzlinou.

Cervené vino, pomeran¢ovou kiru, hiebicek,
cely ¢erny pept, celou skofici, badyan, med a
cukr krystal ve vétsim hrnci pfivedeme k varu.
Poté do takto pfipraveného zakladu vlozime
oloupané hrusky, stathneme plamen a pozvolna
vatime do Gplného zméknuti hrusek. Kdyz jsou
hrusky meékké vyjmeme je a vinny zéklad dale
vaiime az jej zredukujeme na polovinu.

Po vychladnuti hrusky rozptlime, rozkrajime
na vg¢jitky, prelévame zredukovanou vinnou
omackou a podavame s kopeckem skoficové
zmrzliny.

Candat na kroupovém rizotu se slaninou a
¢esnekovou pénou.

Nejprve si pripravime kroupové rizoto - na
jemné nakrajenou cibuli orestujeme spolec-
n¢ se Spekem, pfidame kroupy a orestujeme.
Zalijeme kufecim vyvarem, osolime, opepfi-
me a ptidame tymian. Vafime az jsou kroupy
mekké.

Dale si pfipravime ¢esnekovou pénu - na mas-
le orestujeme na drobné krajenou cibulku, ne-
chame ji zesklovatét a zalijeme bilym vinem.
Vyvatime a pfidame rozdrceny ¢esnek toto vse
pak orestujeme a zalijeme mlékem a smetanou.
Provatime a rozmixujeme ty¢ovym mixérem.
Propasirujeme pies jemny cednik. Nakonec se
pustime do pfipravy candata - rybu vlozime na
panev, kde mame rozpaleny olivovy olej kazi
dospod, pfidame maslo a béhem peceni rybu
prelévame maslem. Upeceného candata pren-
dame na talit kde mame naaranzované krou-
pové rizoto a zlehka jej ptelijeme ¢esnekovou
penou.

Kiupava veprova ouska s restovanymi Zam-
piony a ¢esnekem, listovy salat s dijonskym
vinagretem.

Vepiova ouska opalime, oc¢istime. Klademe do
vepiového sadla a konfitujeme* cca 4,5 hod.
pfi teploté 95 °C. Po konfitovani ouska vyjme-
me ze sadla, vychladime a nakrajime na jemné
nudlicky, které opékame spolecné se zampiony
a Cesnekem na rozpalené panvi do kiupava a
klademe je na ocistény, oplachnuty listovy sa-
l1at ochuceny dijonskym vinagretem, ktery si
pripravime tak ze smichame dijonskou hof¢i-
ci s olivovym olejem, soli, pepfem, cervenym
vinnym octem a lehce nafedime vodou.

* Konfitovani je prava mas ve velkém mnoz-
stvi tuku, nejlépe veptového sadla, pti nizké
teploté po dlouhy casovy tusek. Teplota je v
rozmezi 94 az 98 °C a c¢as se pohybuje od 4
do 8 hodin.

Tuto metodu pouzivaji piedni svétovi $éfku-
chafi ve vybranych restauracich.

p——
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té radi vzpominat.
A pro kolegy — nebojte se ménit jidelni listek co nej-
Castgji tak, jak to pujde, hrajte si s Cerstvymi suro-
vinami a pouzivejte sezonich véci, na tom totiz stoji
zaklad kvalitniho vateni.

text: Milan Rousek

Festival specialit v restauraci Bonato

Tydny $éfkuchaiii Restaurantu Bonato
15. bfezna - 14. dubna 2010
nevsedni speciality moderni gastronomie

Tydny rybich specialit
15. dubna - 14. kvétna 2010
Cerstvé sladkovodni i moiské ryby

American Singer & Saxophonist
David Wiljo Kansas z Bostonu
Zveme vas na hudebni vecer 14. 5. 2010

Konec $kolniho roku
30. 6.2010 od 11.00 hod do 15.00 hod
Vystoupi se svym programem
Komediant Oldtich Hurych

Chi‘estové dny
18. kvétna - 15. cervna 2010
Vyberte si z nasi nabidky chiestovych pokrmi!
Chfest je pro nas symbol prichodu teplejsich
dnt a pod taktovkou naseho séfkuchate se
meéni v chutnou ale zdravou lahtdku.

Letni sezona: Nabidka Steakt & Salati
20. ¢ervna - 30. ¢ervence 2010
Nejstavnatejsi steaky okofenéné vlastnimi
bylinkami vypéstovanymi v Bonato zahradé.
K tomu salaty vSech druht - to pravé osvézeni
pro horké letni dny.

Rezervace Bonato hotel
Tel. 491 424 540

Krali¢i stehno na dijonské hoi¢ici.

Osolena a opeptend kralici stehna nalozime do
predem pfripravené smési dijonské hoicice, ty-
mianu a bobkového listu, kde je nechame pies
noc nadychat aroma. Potom $pek, cibuli a mr-
kev orestujeme do zlatova, lehce zastiikneme
bilym vinem, nechame vyvafit a podlijeme
vyvarem. Takto pfipraveny zéklad uvedeme do
varu, vlozime pfedem orestovana krali¢i stehna
a pod mirnym plamenem dusime do zméeknuti.
Maso vyjmeme a zaklad prepasirujeme. Poslé-
ze ho zjemnime smetanou a dochutime soli,
pepiem, dijonskou hoicici a zlehka provaiime.
Na talif klademe maso a zlehka ho ptelévame
omackou. Jako ptiloha se skvéle hodi brambo-
rové nocky.

SOUTEZ

Dnesni hodnotnou cenu do soutéze vénovali ma-
jitelé koni ze Sonova, ale nebudeme vam pro-
zrazovat co to je za cenu. Nechame si to pro vas
jako ptekvapeni. Uzavérka soutéze je 31. kvétna
2010. Vase odpovedi zasilejte na e-mail:
bonatoviny.soutez@seznam.cz

spole¢né s vasim kontaktnim telefonnim ¢islem.

otazka zni:

V Bonatovinach jste se docetli, ze koné ze So-
nova umi jezdit v 4, 5, 6 spiezi, ale nas zaji-
ma jake je plemeno téchto koni pouzivanych do
zaprahu.

a) Andalusky kun

b) Knabstrupsky ki

¢) Frederiksborsky kiin

d) Frisky kiin

Tr“ipravujeme pro vds!

Zdenék Pohireich v Bonatu

1. 10. 2010
pro vas pr”gvravi
degustacni menu

rezervace na tel.: 775 357 699

Pokud chcete inzerovat v naSich novindch, kontaktujte nds na tel. nebo e-mail.

Hotel Bonato:
Bonatoviny:

Lazenska 102, 547 01 Nachod, tel.: +420 491 424 540, fax: +420 491 424 525, email: info@bonato.cz, www.bonato.cz
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